
 

 

 

 

 

 

 

  

Nº CAIXAS 
PALETE | 

Nº 
CASES/PALLET 

Nº FIADAS/ 
PALETE | 

Nº 
ROWS/PALLET 

Nº CAIXAS 
FIADA | 

Nº CASES 
ROW 

DIMENSÕES DO TUBO 
(AxD) cm | BOX 
DIMENSIONS 

(HxD) cm 

PESO DO TUBO 

(KG) | BOTTLE 
WEIGHT (KG) 

DIMENSÕES CAIXA 

(AxLxC) cm | CASE 

DIMENSIONS (HxWxL) cm  

PESO  
CAIXA (KG) | 

CASE WEIGHT 
(KG) 

PESO PALETE 
(KG) | PALLET 

WEIGHT 
(KG) 

Nº 
GARRAFAS / CX | 

Nº BOTTLES / 
CASE 

ALTURA 
 PALETE (CM) | 
PALLET HEIGHT 

(CM) 

60 2 30 32,6 x 8,9 1,68 33,0 x 27,0 x 10,0 5,16 334,60 3 81,4 

CLASSIFICATION: White Wine DOC 

REGION: Tejo 

VARIETAL: Chardonnay (100%) 

COLOR: Light straw with greenish hints. 

AROMA: Green apple, chamomile  

and honey. 
TASTE: Unctuousness balanced  

by acidity. 

WINEMAKING: Total destemming,  
total peel cold maceration, gentle 
pneumatic pressing and fermentation 
 at 16 °C (60°F). 
ANALYITICAL PARAMETERS:  

Alcoholic strength (% vol.): 13,5  

Total acidity (g/l): 5,85 

pH: 3,29 

CABEÇA DE TOIRO RESERVA PRIVADA 

CHARDONNAY (750ML) 

Da Reserva Privada de Cabeça de Toiro, este Chardonnay da colheita de 2022 da Quinta S. 

João Batista, é um Grande Reserva com características únicas. 

O estágio de 12 meses em barrica de carvalho francês concede um aroma complexo com 

notas de maçã verde, camomila e mel. Na boca apresenta untuosidade equilibrada pela 

acidez. O final é harmonioso e prolongado. 

Servir à temperatura de 8 °C. 

 

From the Cabeça de Toiro Private Reserve, this Chardonnay from the 2022 harvest at Quinta 

S. João Batista is a Grande Reserva with unique characteristics. 

Aged for 12 months in French oak barrels, it has a complex aroma with notes of green apple, 

camomile and honey. The palate is unctuous, balanced by acidity. The finish is harmonious 

and long. 

Serve at a temperature of 8 °C (47 °F). 

CLASSIFICAÇÃO: Vinho Branco DOC  
REGIÃO: Tejo 
CASTAS: Chardonnay (100%) 
COR: Palha claro com laivos esverdeados. 
AROMA: Notas de maçã verde, camomila e 
mel. 
SABOR: Untuosidade equilibrada pela 
acidez. 
VINIFICAÇÃO: Desengace total, maceração 
pelicular a frio, prensagem pneumática 
suave e fermentação alcoólica a 16°C. 
PARÂMETROS ANALÍTICOS:  
Teor Alcoólico Volume (%vol): 13,5 
Acidez Total (g/l): 5,85 
pH: 3,29 

NOTAS DE PROVA TASTING NOTES 

ORIGEM | Quinta S. João Batista ORIGIN | Quinta S. João Batista  

 DADOS LOGÍSTICOS | LOGÍSTICS SPECIFICATIONS 

 |  

 

ESPECIFICAÇÕES EMBALAGEM | PACKAGING SPECIFICATIONS 

EAN GARRAFA ITF CAIXA CAPACIDADE 

560 1110 00980 5 1 560 1110 00980 2 750 ML 

 

ANO | 2022 | HARVEST 

ANO  

ENÓLOGO  |  NUNO FARIA  |  WINEMAKER 


