
 

 

 

 

 

 

 

  

Nº CAIXAS 
PALETE | 

Nº 
CASES/PALLET 

Nº FIADAS/ 
PALETE | 

Nº 
ROWS/PALLET 

Nº CAIXAS 
FIADA | 

Nº CASES 
ROW 

DIMENSÕES DO TUBO 
(AxD) cm | BOX 
DIMENSIONS 

(HxD) cm 

PESO DO TUBO 

(KG) | TUBE 
WEIGHT (KG) 

DIMENSÕES CAIXA 

(AxLxC) cm | CASE 

DIMENSIONS (HxWxL) cm  

PESO  
CAIXA (KG) | 

CASE WEIGHT 
(KG) 

PESO PALETE 
(KG) | PALLET 

WEIGHT 
(KG) 

Nº 
GARRAFAS / CX | 

Nº BOTTLES / 
CASE 

ALTURA 
 PALETE (CM) | 
PALLET HEIGHT 

(CM) 

60 2 30 25,2 x 8,8 1,19 25,9 x 26,8 x 9,1 3,50 235 3 67,4 

CLASSIFICATION: DOC Wine Brandy 

REGION: Tejo 

VARIETAL: -- 

COLOR: Deep Amber 

AROMA: Intense notes of dried fruits, 

with prominent hints of roasted almond 

and cashew. 

TASTE: Extremely smooth and appealing, 

with an enveloping and harmonious 

texture. 

WINEMAKING: Resulting from a 
selection of high-quality brandies, 
produced in distilleries using traditional 
methods. 
ANALYITICAL PARAMETERS:  

Alcoholic strength (% vol.): 40,5  

Total acidity (g/l): -- 

pH: -- 

CABEÇA DE TOIRO RESERVA PRIVADA 

AGUARDENTE VÍNICA DOC TEJO 2004 (500ML) 

A Aguardente XO é o símbolo de excelência e património da empresa. Com uma cor âmbar carregado, 
apresenta um perfil aromático intenso, destacando-se as notas de amêndoa torrada, caju e nuances de 
madeira, fruto do seu envelhecimento em barricas selecionadas. 
De paladar extremamente suave e textura envolvente, é uma escolha perfeita tanto para conhecedores 
como para iniciantes. 
Edição limitada e numerada, com apenas 3.820 garrafas, é uma verdadeira peça de coleção que celebra 
a mestria e tradição na arte da destilação. Ideal como digestivo, realça o seu carácter pleno e sofisticado. 
 

The XO Wine Brandy is a symbol of excellence and a treasured heritage of the company. With its deep 

amber color, it boasts an intense aromatic profile, featuring notes of toasted almond, cashew, and subtle 

hints of wood, a result of its aging in carefully selected barrels. 

With an extremely smooth palate and an enveloping texture, it is the perfect choice for both 

connoisseurs and newcomers. 

This is a limited and numbered edition, with only 3,820 bottles, making it a true collector's item that 

celebrates mastery and tradition in the art of distillation. Ideal as a digestif, it highlights its full and 

sophisticated character. 

CLASSIFICAÇÃO: Aguardente Vínica Doc  
REGIÃO: Tejo 
CASTAS: -- 
COR: Âmbar carregado 
AROMA: Notas intensas de frutos secos, 
destacando-se amêndoa torrada e caju.  
SABOR: Extremamente suave e apelativo, 
com uma textura envolvente e 
harmoniosa. 
VINIFICAÇÃO: Resulta de uma seleção de 
aguardentes de grande qualidade, 
produzidas em destilarias por métodos 
tradicionais. 
PARÂMETROS ANALÍTICOS:  
Teor Alcoólico Volume (%vol): 40,5 
Acidez Total (g/l): -- 
pH: -- 

NOTAS DE PROVA TASTING NOTES 

ORIGEM | Quinta S. João Batista ORIGIN | Quinta S. João Batista  

 DADOS LOGÍSTICOS | LOGÍSTICS SPECIFICATIONS 

 |  

 

ESPECIFICAÇÕES EMBALAGEM | PACKAGING SPECIFICATIONS 

EAN TUBO ITF CAIXA CAPACIDADE 

5601110009461 15601110009468 500 ml 

 

ANO | 2004 | HARVEST 

ANO  

ENÓLOGO  |  NUNO FARIA  |  WINEMAKER 


